
De signature van de Gelagkamer

3 gangen
	
Voorgerecht | hoofdgerecht | dessert 	  45,00

4 gangen
	
Voorgerecht | tussengerecht | hoofdgerecht | dessert 	  56,00

5 gangen
	
Voorgerecht | soep | tussengerecht | hoofdgerecht | dessert 	  62,00

Kaas ipv dessert + 	  5,50
Kaas als extra gang + 	  11,00

Bijpassend wijnarrangement
	
3 gangen 	  21,00
4 gangen 	  28,00
5 gangen 	  35,00

Onze menu’s zijn uitsluitend per tafel te bestellen.
Heeft u een voedselallergie of speciale wens?

Wij helpen u graag bij het kiezen van een passend gerecht.

Geniet bij de Gelagkamer van een selectie seizoensgebonden gerechten die niet op onze menukaart 
vermeld staan. Onze surprise menu’s worden geserveerd in drie, vier of vijf gangen. Uiteraard houden 

wij rekening met ingrediënten die u liever niet eet.



Voorgerechten
	
Argentijnse garnalen 	  17,50
tartaar van gerookte wortel | geroosterde pompoenpit | bieslook-wortel vinaigrette 

Gerookte Paling 	  20,50
huisgemaakt briochebrood | wonton met gamba en gember | jus van sambai | knolselderij 

Dutch yellowtail kingfish 	  18,75
tartaar | lichte ceviche | padron peper | algen | citrus | haring kaviaar

Carpaccio (supplement ganzenleverkrullen + 10,50) 	  15,50
runderhaas | Parmezaanse kaas | truffelmayonaise | pittenmix | rucola 

Marbre 	  18,75
ganzenlever | sukade | pastrami | ossenworst | cremeux van Reypenaer | sjalot | piccalilly 

Heezer geitenkaas (vegetarisch) 	  16,75
crème brûlée | radijs | gekarameliseerde pecannoten | pickles van rode biet

Soepen
	
Kreeftensoep 	  14,25
lichtgebonden | gamba | bieslook 

Gevogeltebouillon 	  9,75
soepgroenten | bundelzwam | soepvlees 

Tussengerechten
	
Gebakken ganzenlever 	  21,50
suikerbrood | appel garnituren | Calvados | portsaus 

Surf & turf 	  19,75
heilbot | kalfswang | paddenstoelen | kaantjes | rode wijn saus



Hoofdgerechten
Om bewust om te gaan met voedselverspilling serveren wij frites uitsluitend op aanvraag.

Desgewenst kan een portie frites besteld worden voor 4,50. 

Vlees
	
Tournedos (supplement gebakken ganzenlever +12,00) 	  35,75
runderhaas | naar uw wens gebakken | keuze uit: peperjus, truffeljus of portsaus 

Trio kalf 	  31,50
sucade | wang | zwezerik | Madeira saus 

Eendenborstfilet 	  27,50
gebakken | gekonfijte eend | vijgensaus 

Runderlende 	  32,50
gamba’s | gepofte knoflookjus 

Vis
	
Black cod 	  28,75
op de huid gebakken | romige vissaus | bieslook | haring kaviaar 

Heilbotfilet 	  28,75
gravad lachs | grove mosterd-dille saus  

Zeetong 	  dagprijs
in roomboter gebakken | citroen | remoulade | salade 

Vega
	
Polenta 	  23,50
bospaddestoelen | parelcouscous | groene asperge | zonnebloempitten | hazelnoot |  
pastinaak | beurre blanc 



Desserts

Banaan 	  11,50
mousse van gekarameliseerde banaan | pecannoten praliné | dulce de leche | roomijs 

Crème suisse 	  11,50
preiselbeeren | hazelnoot | chocolade

Peer 	  11,50
blanc manger | witte chocolade | peren sorbet 

Signature dessert 	  11,50
dessert van het surprise menu

Kaasplateau 	  14,50
kletzenbrood | druiven | stroop 
 

Speciale koff ies
	
Irish coffee Jameson 	  7,95
French coffee Grand Marnier 	  7,95
Spanish coffee Tia Maria 	  7,95
Italian coffee Amaretto 	  7,95
Koffie de Gelagkamer slagroom | bonbon | fudge | witte chocolade ijs 	  7,50
IJskoffie (in het seizoen)(+ slagroom 0,75) 	  5,00
Espresso Martini koffie | vodka | vanille 	  9,25


